Giuramento

Tipologia Gradazione Bottiglia
Vino da Tavola 11,5 % 0,75L

% Uve

Chardonnay O
@ Tipologia Terreno
W Produzione di Uva Flisch di Bergamo
53] per HA
90g/ha &g Temperatura di
servizio

Vinificazione g0
Vendemmia a mano e successiva
pigiatura; fermentazione Proprieta

in vasche di acciaio.
Limbottigliamento in genere
avviene dopo circa tre mesi dalla

Organolettiche

Giallo paglierino scarico; al

vendemmia. . A,
naso e fine e con sentori di fiori
bianchi al gusto fresco e sapido.

Egé Abbinamenti

Adatto a tutto pasto

privilegiando primi piatti delicati,
formaggi freschi e salumi poco
stagionati.




