


Val San Martino:
una passione lunga una vite.
Storig, tradizione, territorio.

Umiltd, amore per la terra e voglia di fare. Questi
sono, da sempre, i principi che ispirano il lavoro e le
scelte dei Viticoltori della Val San Martino.

Da oltre cinguant'anni la Cantina valorizza il lavoro
tenace di un ristretfo gruppo di Soci con I'obiettivo di
promuovere una straordinaria tradizione millenaria
e le peculiarita uniche di un territorio di olfre 50 ettari.

L'utilizzo di tecniche enoclogiche moderne, unite
alle pratiche pit tradizionali - come la cura per la
coltivazione della vite, la dedizione nella selezione
di uve pregiate, il piacere della vendemmia e la
passione per I'imbottigliamento - hanno consentito
di conquistare nel tfempo un’immagine di presfigio
sia a livello nazionale che infernazionale.

La produzione attuale, unanimamente riconosciuta
e rinomata per la sua qualitd, comprende tra gli alfri
il DOC Valcalepio e particolari vini tipici IGT dalle
qualitd e dal carattere inconfondibile.

La Cantina Val San Martino propone le tipicitad organoclettiche di un
terriforio assolutamente unico e straordinario, ricco di storia, culfura e
tradizione. Geograficamente compresa tra i fiumi lombardi Brembo e
Adda, la Val San Martino individua la sua peculiarita nell’alternanza
di ampi spazi coltivati a vite con caratteristici boschi naturali e dolci
pendii collinari che si estendono fino ai 1415 metri di altezza.
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VALCALEPIO ROSSO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

COLORE: rosso
BOTTIGLIA: 0,75 L

PRODUZIONE: 20.000 Bottiglie

VITIGNO: vino rosso prodofto con
Cabernet sauvignon (60%). Merlot
(40%)

GRADO MEDIO: 12,5 % vol

CARATTERISTICHE: vino di colore rosso
rubino tendente al granato, al sapore
di liquirizia e di vaniglia. Profumo

caratteristico e intenso di frutta rossa

AFFINAMENTO: in botti per sei mesi

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18° C

BLANC DE BLANCS
SPUMANTE

COLORE: bianco
BOTTIGLIA: 0,75 L
PRODUZIONE: 7.000 Bottiglie

VITIGNO: Chardonnay

GRADO MEDIO: 12,00% vol

CARATTERISTICHE: Spumante Brut prodotto
da vigneti dei viticoltori legati alla
tradizione bergamasca siti in Almenno
San Bartolomeo. La spuma & morbida con
perlage fine, il vino ha colore paglierino
scarico, naso intenso con caratteristiche
note di frutta ed erbe; al palato ha fresca
acidita e persistenza.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6°- 8° C
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VAL SAN MARTINO ROSSO

INDICAZIONE GEOGRAFICATIPICA

COLORE: rosso

BOTTIGLIA: 0,75 L

PRODUZIONE: 20.000 Bottiglie
VITIGNO: vino rosso prodotto con uve
Cabernet sauvignon (50%). Merlot
(50%) della riviera di Pontida

GRADO MEDIO: 12,5 % vol
CARATTERISTICHE: sapore deciso

ma al contempo ampio e morbido.
Colore rosso rubino carico con

profumo intenso e caratteristico

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18° C

VAL SAN MARTINO BIANCO
INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

COLORE: bianco
BOTTIGLIA: 0,75 L
PRODUZIONE: 20.000 Bottiglie
VITIGNO: vino bianco prodotto con
uve Incrocio Manzoni 6.0.13 (80%),
i Riesling renano (20%) della riviera di
\ Pontida

GRADO MEDIO: 13,00 % vol
CARATTERISTICHE: sapore morbido
con leggera vena acidula, refrogusto
infenso e fruttato. Il profumo & ampio,

infenso che ricorda i frufti fropicali

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 15° C
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VINO ROSSO

GIURAMENTO ROSSO

COLORE: rosso

BOTTIGLIA: 0,75 L
PRODUZIONE: 30.000 Bottiglie
VITIGNO: uve miste

GRADO MEDIO: 12,00 % vol

CARATTERISTICHE: vino rosso fipico
della zona di Pontida in quanto
prodotto dalle uve dei vigneti dei
viticoltori legati alla tradizione
bergamasca. Vino dal colore
rosso rubino fendente al granato
dal sapore deciso, da consumare
giovane

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 20° C

INO BIANCO

GIURAMENTO BIANCO

COLORE: bianco

BOTTIGLIA: 0,75 L

PRODUZIONE: 10.000 Bottiglie
VITIGNO: uve misfe

GRADO MEDIO: 12,00 % vol
CARATTERISTICHE: vino bianco
caratteristico della zona di Pontida in
quanto prodofto dalle uve dei vigneti
dei viticoltori legati alla tradizione
bergamasca.vino dal colore chiaro
e dal sapore delicato e caratteristico

da consumare giovane

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12° C




LA% UCANTINA
m\ CASA TUA

Direttamente dalle vigne
della bergamasca
Il miglior vino del
territorio a casa tua

I Per consegne

‘ ¥/ Cantina
_" < 033257//7535323555{) al San Martino

(antnavlsanmartie.




La Cantina Val San Martino vi affende per visite guidate e per indimenticabili
esperienze del gusto: nello show room di oltre 200 mq, potrete degustare i profumi e
le qualitd eccezzionali di tutti i vini del ferritorio. Inoltre, se lo vorrete, avrete la possibilita
di acquistare diretftamente dal produttore le migliori riserve ed etichette in bottiglia,
una selezione di vini sfusi o i pratici BAGINBOX.

Cantina
La Cantina é aperta al pubblico: .
da marfedi a venerdi dalle 8.30 alle 12.30 e dalle 14.30 alle 18.30: al S an Martlno

lunedi dalle .30 alle 12.30 e dalle 14.30 alle 18.30;
sabato dalle 9.00 alle 12.30




MIGLIOR

VIGNE DELLA BERGAMASC




srgamo, 1195 - 24030
a (BG)

antinavalsanmartino.com
.cantinavalsanmartino.com




